
Bureau des marchés publics

SOCIETE : 

TAUX DE MAJORATION DIMANCHE :

NB: Les tarifs indiqués par le candidat, pour chacune des prestations et gammes, sont applicables à l'ensemble des formules détaillées à l'annexe 4 du CCTP

COCKTAILS APERITIFS GAMME 1 STANDARD

TAUX DE T.V.A
     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

JUSQU'À 15 PERSONNES 1,07
11,77

DE 15 à 50 PERSONNES 1,05 11,55

AU DELA DE 50 PERSONNES 0,945 10,40

COCKTAILS DEJEUNATOIRES OU DINATOIRES GAMME 1 STANDARD

Prestation de base : 

- 5 pièces salées (exemple : canapés, mini pizzas, mini brochettes, 

feuilletés, anchoïades, charcuterie, pains surprises, cakes salés...) et 

pièces sucrées (exemple : mousses, petits fours frais, petits fours secs, 

fruits, etc) ;

- 3 pièces sucrées (exemple : mousses, petits fours frais, petits fours 

secs, fruits, etc) ;

- ¼ de litre d’eau de sources ; 

- 2 verres de 20cl de boisson non alcoolisée.

PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € H.T.

10,7

10,5

9,45

ANNEXE FINANCIERE 1 AU DOCUMENT VALANT AE ET CCAP

Accord-cadre n° 2015-020 : Prestations de traiteurs pour l’ensemble des services de l’université Paris Ouest Nanterre la Défense.

BORDEREAU DES PRIX UNITAIRES

Livraison comprise

lot n° 4 : COCKTAILS/BUFFETS

A : COCKTAILS

Prestation de base : 

- 5 pièces salées (assortiment varié de légumes, viandes, poissons et 

fromages, présenté en bouchées, canapés, feuilletés, brioches, 

verrines, brochettes, cuillères, toasts (type pain surprise), biscuits 

apéritifs, mini quiches et mini pizzas, anchoïade, cakes salés) 

- ¼ de litre d’eau de source

- 2 verres de 20 cl de boisson non alcoolisée
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Bureau des marchés publics

TAUX DE T.V.A
     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

JUSQU'À 15 PERSONNES 1,43
15,73

DE 15 à 50 PERSONNES 1,41 15,51

AU DELA DE 50 PERSONNES 1,31 14,41

COCKTAILS APERITIFS GAMME 2 CLASSIQUE

TAUX DE T.V.A
     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

JUSQU'À 15 PERSONNES 1,55
17,05

DE 15 à 50 PERSONNES 1,525 16,78

AU DELA DE 50 PERSONNES 1,4 15,40

COCKTAILS DEJEUNATOIRES OU DINATOIRES GAMME 2 CLASSIQUE

Prestation de base : 

- 5 pièces salées (exemple : canapés, mini pizzas, mini brochettes, 

feuilletés, anchoïades, charcuterie, pains surprises, cakes salés...) et 

pièces sucrées (exemple : mousses, petits fours frais, petits fours secs, 

fruits, etc) ;

- 3 pièces sucrées (exemple : mousses, petits fours frais, petits fours 

secs, fruits, etc) ;

- ¼ de litre d’eau de sources ; 

- 2 verres de 20cl de boisson non alcoolisée.

PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € H.T.

14,3

14,1

13,1

Prestation de base : 

- 7 pièces salées (assortiment varié de légumes, viandes, poissons et 

fromages, présenté en bouchées, canapés, feuilletés, brioches, 

verrines, brochettes, cuillères, toasts (type pain surprise), biscuits 

apéritifs, mini quiches et mini pizzas, anchoïade, cakes salés) ;

- ¼ de litre d’eau de source ;

- 2 verres de 20 cl de boisson non alcoolisée.

PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € H.T.

15,5

15,25

14

Prestation de base : 

- 7 pièces salées (exemple : canapés, mini pizzas, mini brochettes, 

feuilletés, anchoïades, charcuterie, pains surprises, cakes salés...) ;

- 5 pièces sucrées (exemple : mousses, petits fours frais, petits fours 

secs, fruits, etc)  ;

- ¼ de litre d’eau de sources ; 

- 2 verres de 20cl de boisson non alcoolisée.
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Bureau des marchés publics

TAUX DE T.V.A
     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

JUSQU'À 15 PERSONNES 2,3
25,3

DE 15 à 50 PERSONNES 2,27 24,97

AU DELA DE 50 PERSONNES 2,15 23,65

COCKTAILS APERITIFS GAMME 3 AMELIOREE

TAUX DE T.V.A
     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

JUSQU'À 15 PERSONNES 2,3
25,3

DE 15 à 50 PERSONNES 2,27 24,97

AU DELA DE 50 PERSONNES 2,15 23,65

COCKTAILS DEJEUNATOIRES OU DINATOIRES GAMME 3 AMELIOREE

TAUX DE T.V.A
     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

21,5

Prestation de base : 

- 9 pièces salées (amuse-bouche, verrines mignardises…) ;

- 7 pièces sucrées ;

- ¼ de litre d’eau de sources

- Deux verres de 20cl de boisson non alcoolisée

- Pain blanc ou fantaisie, 

- Café et/ou thé (avec thermos et accompagné de sucre).

PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € H.T.

21,5

Prestation de base : 

- 9 pièces salées (amuse-bouche, verrines mignardises…) ;

- ¼ de litre d’eau de source ;

- 2 verres de 20 cl de boisson non alcoolisée.

PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € H.T.

23

22,7

PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € H.T.

23

22,7

Prestation de base : 

- 7 pièces salées (exemple : canapés, mini pizzas, mini brochettes, 

feuilletés, anchoïades, charcuterie, pains surprises, cakes salés...) ;

- 5 pièces sucrées (exemple : mousses, petits fours frais, petits fours 

secs, fruits, etc)  ;

- ¼ de litre d’eau de sources ; 

- 2 verres de 20cl de boisson non alcoolisée.
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Bureau des marchés publics

JUSQU'À 15 PERSONNES 3,8
41,8

DE 15 à 50 PERSONNES 3,75 41,25

AU DELA DE 50 PERSONNES 3,65 40,15

BUFFET GAMME 1 STANDARD

TAUX DE T.V.A

     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

JUSQU'À 15 PERSONNES 1,86
20,46

DE 15 à 50 PERSONNES 1,79 19,69

AU DELA DE 50 PERSONNES 1,67 18,37

36,5

Prestation de base : une entrée (exemple: assortiment de charcuterie, terrine, salade, crudités, tarte salée…), d’un assortiment de plats chauds ou froids (exemple : 

viande, volaille, poisson…) auxquels le titulaire propose des accompagnements (salades par exemple), desserts (exemple : tartes, pâtisseries, salade de fruits…).

38

37,5

PRIX UNITAIRE  PAR PERSONNE - € H.T.

18,6

17,9

16,70

B : BUFFETS FROIDS/CHAUDS
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BUFFET GAMME 2 CLASSIQUE

TAUX DE T.V.A

     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

JUSQU'À 15 PERSONNES 2,26
24,86

DE 15 à 50 PERSONNES 2,19 24,09

AU DELA DE 50 PERSONNES 2,07 22,77

BUFFET GAMME 3 AMELIOREE

TAUX DE T.V.A

     PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € 

TTC

JUSQU'À 15 PERSONNES 3,46

38,06

DE 15 à 50 PERSONNES 3,39 37,29

AU DELA DE 50 PERSONNES 3,27 35,97

 Nom et adresse de la société : Lecadet

9 rue de la rivière, Carrières sur Seine

 A    Carrières sur Seine le 20/08/2019

32,70

20,70

Prestation de base : une entrée (exemple : viandes froides, de mets à base de poisson, tartes ou tartelettes salées, salades composées et variées  et de bâtonnets de 

crudités …), d’un assortiment de plats chauds ou froids (exemple : viande, volaille, gibier, poisson…), auxquels le titulaire propose des accompagnements (salades par 

exemple), fromage, pain, desserts (exemple : tartes, pâtisseries, salade de fruits,…) beurre, mayonnaise, sauces variées, condiments, ainsi que café et/ou thé 

(accompagné de sucre), service en thermos. 

PRIX UNITAIRE  PAR PERSONNE - € H.T.

34,6

33,9

22,6

PRIX UNITAIRE  PAR PERSONNE - € H.T.

Prestation de base : une entrée (exemple: assortiment de charcuterie, terrine, salade, crudités, tarte salée…), d’un assortiment de plats chauds ou froids (exemple : 

viande, volaille, poisson…) auxquels le titulaire propose des accompagnements (salades par exemple), desserts (exemple : tartes, pâtisseries, salade de fruits…) ainsi 

que fromages, pain, beurre, mayonnaise, sauces variées, et condiments. 

21,9

5/11



Bureau des marchés publics

 Nom et signature du Représentant ayant le pouvoir d'engager la société :

WONG Patrick Gérant

 Cachet :
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Bureau des marchés publics

SOCIETE : Lecadet

TAUX DE MAJORATION DIMANCHE : 50,00%

TAUX DE T.V.A MONTANT DE LA T.V.A PRIX UNITAIRE PLAFOND - € TTC

la grande bouteille 1,5 l 3,5 10 0,35 3,85

la petite bouteille 50 cl 2,5 10 0,25 2,75

la canette 33 cl 2 10 0,20 2,20

la grande bouteille 1,5 l 3,5 10 0,35 3,85

la petite bouteille 50 cl 2,5 10 0,25 2,75

la canette 33 cl 2 10 0,20 2,20

Boisson fraîche : jus de fruit la grande bouteille 1,5 l 4 10 0,40 4,40

Boisson fraîche : sodas la grande bouteille 1,5 l 4 10 0,40 4,40

ANNEXE FINANCIERE 1 AU DOCUMENT VALANT AE ET CCAP

Accord-cadre n° 2015-020 : Prestations de traiteurs pour l’ensemble des services de l’université Paris Ouest Nanterre la Défense.

BORDEREAU DES PRIX UNITAIRES

Livraison comprise

lot n° 4 : COCKTAILS/BUFFETS

PRESTATION A LA CARTE

PRIX UNITAIRE PLAFOND  - € H.T.

Eau plate 

Eau gazeuse
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Prestation : café  (accompagné de sucre) le thermos 2 10 0,20 2,20

Prestation  : thé (accompagné de sucre) le thermos 2 10 0,20 2,20

Prestation : lait (accompagné de sucre) le thermos 1 10 0,10 1,10

Prestation : chocolat (accompagné de sucre) le thermos 2 10 0,20 2,20

Champagne la bouteille de 75 cl 28 20 5,60 33,60

Vin rouge la bouteille de 75 cl 20 20 4,00 24,00

Vin blanc la bouteille de 75 cl 20 20 4,00 24,00

Vin rosé la bouteille de 75 cl 20 20 4,00 24,00

Forfait vaisselle jetable (verre, tasse, assiette, 

serviette en papier, couverts)
par personne 2,00 20,00 0,40 2,40

Verre jetable par personne 0,30 20,00 0,06 0,36

Assiette jetable par personne 0,20 20,00 0,04 0,24

Kit couverts jetable standard (couteau, fourchette 

et cuillère, cuillère à entremet)
par personne 0,90 20,00 0,18 1,08

Kit couverts jetable spéciaux : (mini cuillère, mini 

fourchettes.. à préciser, le cas échéant)
par personne 1,00 20,00 0,20 1,20

Chemin de table prix au mètre 3,00 20,00 0,60 3,60

Nappage en papier prix au mètre 5,00 20,00 1,00 6,00

Serviette jetable par personne 0,20 20,00 0,04 0,24

Sac poubelle le sac 1,00 20,00 0,20 1,20

Décor floral forfait 300,00 20,00 60,00 360,00

Service - base serveur (taux horaire en présentiel)
taux horaire

en présentiel
45,00 20,00 9,00 54,00

Le candidat fournit en annexe la carte complète de ses boissons (avec et sans alcool).

Il veille à ce que les prix indiqués sur cette carte, pour les jus de fruits, eaux de source plate, eaux minérales gazeuses, sodas, champagne, vins rouge, vins blanc, vins rosés, ne dépassent pas les prix plafond indiqués ci-dessus.
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Bureau des marchés publics

 Nom et adresse de la société : Lecadet

9 rue de la rivière, Carrières sur Seine

 A    Carrières sur Seine le 20/08/2019

 Nom et signature du Représentant ayant le pouvoir d'engager la société :

WONG Patrick Gérant

 Cachet :
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