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ANNEXE 4 

 
Lot n° 4 : PRESTATION « PETITS-DEJEUNERS, PAUSES CAFE ET AUTRES COLLATIONS » 

 

CADRE DE REPONSE A REMPLIR PAR LE CANDIDAT 

 

EXEMPLES DE MENUS ET FORMULES PROPOSES 

 

 

 

 

 

 

 
Nota :  

 

La taille des encadrés ci-dessous peut être modifiée. 

Le titulaire peut également ajouter des encadrés supplémentaires s’il souhaite proposer davantage de formules que le nombre minimal de trois 

formules par prestations exigé. 

 

Le titulaire doit indiquer le descriptif précis de chaque formule (produits ou mets proposés…).  

Le nombre de pièces par personnes devra  impérativement être renseigné.
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A : PETITS-DEJEUNERS 

Chaque formule doit obligatoirement comprendre au 

minimum : 

- deux tasses de 20cl de boisson chaude accompagnées de 

sucre : café, thé, chocolat chaud (service en thermos) par 

convive ; 

- un verre de 25cl de jus de fruits par convive ;  

- deux viennoiseries fraîches de taille normale ou quatre pièces 

de mini-viennoiseries par convive ; 

- une corbeille de fruits frais ; 

- du sucre emballé, du lait, des mélangeurs, des serviettes, 

nappage papier et vaisselle jetable (verres, tasses et 

couverts). 
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Date, cachet et signature de la personne habilitée à signer le marché  

Le 12 Septembre 2018 

1ère formule 

 

- 

- 

- 

- 

 

2ème formule 

 

 

- 

- 

 

3ème formule 
 

 

- 

- 
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B : PAUSES CAFE ET AUTRES COLLATIONS 

Chaque formule doit obligatoirement comprendre au minimum : 

- deux tasses de 20cl de boisson chaude accompagnées de sucre : café, thé, chocolat chaud (service en thermos) par convive ; 

- un verre de 25cl de jus de fruits par convive ; 

- de l’eau de source ; 

- quatre bouchées sucrées (macarons, madeleines, tartelettes, moelleux…) ou quatre petits fours secs sucrés par convive, des viennoiseries 

ou une collation simple ou des confiseries ou des fruits frais ou une collation spécifique ; 

- corbeilles de fruits frais ; 

- galettes des rois, brioche des rois, goûter gourmand... 

- serviettes en papier, nappage papier et vaisselle jetable (verres, tasses, assiettes et couverts).  
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Date, cachet et signature de la personne habilitée à signer le marché  

Le 12 Septembre 2018 

1ère formule 

 

- 

- 

- 

 

2ème formule 

 

 

3ème formule 

 

- 

- 

- 

 


