NOTRE CARTE DES BOISSONS

Champagne

Champagne Esterlin Brut

Vin Blanc

Muscadet Sévre et Maine sur Lie, 2015
Cote du Rhéne, Viognier Maison Delas, 2015
Bourgogne Aligoté, Domaine Valentin Vignot 2015

Vin Rosé

Cote de Provence, Chateau Farambert 2015

Vin Rouge

Chiroubles, Domaine du Méziat 2015
Cote du Rhéne, Saint Esprit Maison Delas, 2015
Bordeaux, Chateau Pichon Le Roc 2014

Soft

Eau Plate Cristalline 1,5l

Eau Gazeuse Perrier 1l

Eaux Gazeuse Badoit

Coca-Cola 1,51

Coca-Cola Light 1,5l

Coca-Cola Zéro 1,5l

Fanta 1,5I

Orangina 1,5l

Sprite 1,5l

Jus d'Orange Rochambeau 1l

Jus de Pomme Rochambeau 1|
Jus Multivitaminé Rochambeau 1l
Jus d'Ananas Rochambeau 1|

Jus de Raisins Rochambeau 1|

Jus de Pamplemousse Rochambeau 1|
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ANNEXE FINANCIERE 1 A L'AE

Accord-cadre n® 2017-044 ; Prestations de traiteurs pour I'ensemble des services de I'université Paris Ouest Nanterre la Défense.

SOCIETE : |Mac'Amande

TAUX DE MAJORATION DIMANCHE :[20,00%

BORDEREAU DES PRIX UNITAIRES
Livraison comprise

lotn° 3 : PRESTATION COCKTAILS ET BUFFETS (FROIDS ET CHAUDS) "GAMME SUPERIEURE"

A : COCKTAILS APERITIFS "GAMME SUPERIEURE"

Prestation de base :

- 6 piéces salées minimum par convive (exemple : amuse-bouche, verrines mignardises....) ;
- 3 piéces sucrées minimum par convive ;

- Y% de litre d'eau de source ;

- deux verres de 20 cl de boisson non alcoolisée ;

- serviettes en papier, nappage tissus et vaisselle en dur (assiettes, couverts et verres).

La présentation des piéces en cocktail doit étre mise en valeur par des accessoires type cuilléres, sucettes, ramequins, verrines, etc..

PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € H.T. TAUX DE T.V.A MONTANT DE LA T.V.A PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € TTC
JUSQU'A 15 PERSONNES 13,50 € 10% 135€ 14,85 €
DE 15 4 50 PERSONNES 13,40 € 10% 1,34 € 14,74 €
AU DELA DE 50 PERSONNES 13,40 € 10% 1,34 € 14,74 €

B : COCKTAILS DEJEUNATOIRES OU DINATOIRES "GAMME SUPERIEURE"

Prestation de base :
- 10 piéces salées minimum par convive : (exemple : amuse-bouche, verrines mignardises,...) ;
- 6 pigces sucrées minimum par convive, pain blanc ou fantaisie, café et/ou thé (accompagné de sucre) service en thermos;
- % de litre d'eau de source ;
- deux verres de 20 cl de boisson non alcoolisée ;
- servieltes en papier, nappage tissus et vaisselle en dur (assiettes, couverts et verres).
La présentation des piéces en cocktail doit étre mise en valeur par des accessoires type cuilléres, sucettes, ramequins, verrines, etc...

PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - €H.T. TAUX DE T.V.A MONTANT DE LA T.V.A PRIX UNITAIRE PAR PERSONNE - € TTC.
JUSQU'A 15 PERSONNES 22,00 € 10% 2,20€ 2420€
DE 15 4 50 PERSONNES 21,90 € 10% 219€ 24,09€
AU DELA DE 50 PERSONNES 2190 € 10% 2,19€ 2409 €
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universite:
Paris Ouest
e

Bureau des marchés publics

PRESTATION A LA CARTE

PRIX UNITAIRE PLAFOND €H.T TAUXDE T.V.A MONTANT DE LA TV.A PRIX UNITAIRE PLAFOND €TTC
assortiment de canapés 5 piéces par personne 575€ 10% 0,58 € 633 €
assortiment de mini pi 5 pia ar personne

o e i phem plces paree 575€ 10% 058 € 633 €
assortiment de mini brochettes 5 piéces par personne
575€ 10% 058 € 633 €
assorti t de feuilleté 5 piéces par e
seoriment ©o TeulTetes prESIpanEationm 5,50 € 10% 0.55€ 6,05 €
assortiment d' anchoiades 5 piéces par personne
5,50 € 10% 055 € 8.05€
1 pail i
pain surprise 42,00 € 10% 4,20 € 46,20 €
dité 4 pid
it pioces par personne 530 € 10% 053 € 583 €
salades variées 4 pidces par personne
580 € 10% 0,58 € 6,38 €
assortiment de charcuterie 5 piéces par personne
6.50 € 10% 065€ 7,15 €
assortiment de viandes froides 5 piéces par personna
6,50 € 10% 0,65 € 715€
assortiments de mets a base de poisson 5 piéces par personne
Po EReempores 650 € 10% 065¢€ 715¢€
1 cake salé
16,50 € 10% 165€ 18,15 €
mini macarons 3 par personne
3,50 € 10% 035€ 385€
mignardises 3 par onne
J parper 430€ 10% 043€ 473¢€
assortiments de chocolats 5 par personne
450 € 10% 045 € 495€
fruits frai: 1 1,50 €
ruits frais par personne 10% D15 € 165€
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Bureau umm ‘marchés publics

Forfait vaisselle on dur (verre, tasse, assiette,

e 7 44
sarviéiteon paplar:icouirerts) par personne .00 € 140€ 840
20%
Verre en dur par personne 0,08€ 0,48
20%
Verre 2 vin en dur par personne 0,40 € 0,08€ 0,48
20%
Flite & champagne en dur par personne 0.40€ 0,08 € 048
20%
Assiette jetable par personne 0,15 € 20% 0,03€ 0,18
Kit couverts en dur lard (couteau, fi t
ot cuillére, cuilldre & entremet) paLpersanne n80€ 20% 016 0:20
Kit couverts en dur spéciaux : {mini cuillére, mini
0,80€
fourchettes.. a préciser, le cas échéant) parperaonne ' 016€ 0.6
20%
vaisselle en dur (verres, assiettes et couverts) par personne 500€ 1,00 € 6,00
20%
nappage et serviettes en tissus par personne 500€ 20% 1,00 € 6,00
Chemin de table prix au métre 15,00 € 300€ 18,00
20%
Sac poubelle le sac 0,15€ 0,03€ 0,18
20%
décor floral forfait 400,00 € 80,00 € 480,00
20%
Décoration de la salle (a détailler le cas échéant) |prix unitaire 400,00 € 20% 80,00 € 480,00
o
: ralément. bci acha
Loeaignd sfap s e cas ! |prix unitaire 15,00 € 300 € 18,00
ex : rehausseur 20%
mobilier - table forfait 10 tables 500,00 € 100,00 € 600,00
20%
mobilier - chaise forfait 10 chaises 7000 € 20% 14,00 € 84,00
service - base chef cuisinier taux horalre 37,00 € 740 € 44,40
an présentiel 20%
i taux horaire
service - base serveur on présentiol 3400€ 20% 6,80 € 40,80

5/6



99

Lleyse)

%_Uﬁz WEI99 'FHuIS AuaiyL Iy
 9)9I0S, %Lw_

p Noanod e| juede Jueueseiday np einjeubs 10 WoN
1102 e1queldeg gL 9| eloAsqInoy Y

apuewy oepy : 9191908 B| Op 8SSEJPE } WON

“snssep-1d sgnbipuy puoje|d xiid se| sed juessedep eu ‘s9sol sula ‘oue|q sula ‘eBnoa suia ‘euBedweyo ‘sepos ‘sesnezeb se|espuiw xnee ‘eje|d eoinos ep xnee ‘synuj ep snf sej Jnod ‘epes eyes ins senbipu) xud se| enb eo g eea ||

‘{looaje sues je oeAe) suossioq s8s 8p 839|dUI0D BLED B| 6XEUUE US JUINOJ JEPIPUED 87

sojqnd saysiew sap neaing
rum
15N SUDg

N5




c:_<m.a:m
Paris Quest
NEE

ZmRme La Défense
Bureau des marchés publics

ANNEXE 4
Lot n°3 : PRESTATION COCKTAILS ET BUFFETS (FROIDS ET CHAUDS) "GAMME SUPERIEURE"
CADRE DE REPONSE A REMPLIR PAR LE CANDIDAT

EXEMPLES DE MENUS ET FORMULES PROPOSES

Nota :

La taille des encadrés ci-dessous peut étre modifiée.
Le titulaire peut également ajouter des encadrés supplémentaires s'il souhaite proposer davantage de formules que le nombre minimal de trois
Jformules par prestations exigé.

Le titulaire doit indiquer le descriptif précis de chaque formule (produits ou mets proposés... )
Le nombre de picces par personnes devra impérativement étre renseigné.

Marché 2017-044 - Prestations de traiteurs pour I’ensemble des services de ’université Paris Ouest Nanterre la Défense.
Page I sur 5
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université

Paris Ouest

| 2

Nanterre La Défense
Bureau des marchés publics

B : COCKTAILS DEJEUNATOIRES OU DINATOIRES "GAMME SUPERIEURE"

Chaque formule doit obligatoirement comprendre au minimum :

- 10 pieces salées minimum par convive : (exemple : amuse-bouche, verrines mignardises,...) ;

- 6 pieces sucrées minimum par convive, pain blanc ou fantaisie, café et/ou thé (accompagné de sucre) service en thermos;

- Y de litre d’eau de source ;

- deux verres de 20 cl de boisson non alcoolisée ;

- serviettes en papier, nappage tissus et vaisselle en dur (assiettes, couverts et verres).

La présentation des pieces en cocktail doit étre mise en valeur par des accessoires type cuilléres, sucettes, ramequins, verrines, etc...

1%r¢ formule

2¢me formule

10 Piéces Salées

- Canapé Filet de Dinde au Paprika, Tomate Séchée

- Mini-Viennois Veau fagon Vitello Tomato (équivaut
a 2 pieces)

- Salade Bodega a 1’Italienne

(équivaut a 4 piéces)

- Risotto d’ Asperge, Jambon Cru et Chutney de Fruits
- Duo de Carotte au Crabe et Pois Gourmand

- Brochette de Saumon Fumé et Herbes Fraiches

6 Piéces Sucrées

- Verrine de Tiramisu a I’Italienne (équivaut a 2
piéces)

- Mini Polonaise a I’ Ancienne

- Brochette de fruits Frais

- Macarons Citron

- Sablé aux Fruits

10 Piéces Salées

- Canapé Crevette au Citron Confit, Poivron Rouge

Caramélise, Feuille d’Epinard

- Chou Coco, Foie Gras et Magret de Canard

- Dégustation Pan Bagnat (équivaut 4 3 piéces)
- Marbré de Betterave au Foie Gras

- Navette Chevre et Courgette

- Verrine Tomate au basilic, Ricotta et Asperge
(équivaut a 3 piéces)

6 Pieces Sucrées

- Brochette de Fruits Frais

- Macarons Chocolat Taille Lunch (équivaut 4 3
piéces)

- Crépe aux Pommes et Caramel au Beurre Salé
- Choux a la Vanille

3¢me formule

10 Piéces Salées
- Canapé Filet d’ Agneau au Thym, Concassé de
Champignons et Courgettes Grillées
- Brochette de Péche Rétie et Magret de Canard
- Verrines Anti-Pasti de Thon a la Coriandre (équivaut a 3
piéces)
- Toastinette de Pain d'Epice et Foie Gras (équivaut 4 3
pieces)
- Mignardises au Brie
- Brochette de Pétoncle et Pousse d'Epinard

6 Piéces Sucrées

- Eclair a la Pistache de Sicile (équivaut a 3 piéces)
- Dentelle Croustillante, Mousse Chocolat le Jivara
- Clafoutis Cerise a I’ Ancienne, Créme Chiboust

- Chesse Cake a la Mangue

Date, cachet et signature de la personne habilitée a signer le marché

Marche 2017-044 - Prestations de traiteurs pour I’ensemble des services de ’université Paris Quest Nanterre la Défense.
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c:_<m.$:m
Paris Quest
HE

Nanterre La Défense
Bureau des marchés publics

Date, cachet et signature de la personne habilitée a signer le marché

D : BUFFETS CHAUDS "GAMME SUPERIEURE"

Chaque formule doit obligatoirement comprendre au minimum :
Le buffet est constitué d’une entrée (exemple : viandes froides, de mets a base de poisson, tartes ou tartelettes salées, salades composées et
variées et de batonnets de crudités ...), d’un assortiment de plats chauds (exemple : viande, volaille, gibier, poisson...), auxquels le titulaire
propose des accompagnements (salades par exemple), fromage, pain, desserts (exemple

Serviettes en papier, nappage tissus et vaisselle en dur (assiettes, couverts et verres).

1¢r¢ formule

Assortiments d’entrées (3-4)

Salade Méchouia au thon

Carpaccio de Tomate et Mozzarella Di Buffala
Terrine de Légumes, Coulis de Tomates Fraiches

Plats : 1 poisson et 1 viande

Blanquette de Veau a I’ Ancienne

Dos de Saumon, Sauce Crustacées Légumes du
Moment

Plateaux de Fromages

Assortiment de Desserts (2-3

Tarte aux Fraises
Ile Flottante, Créme a la Vanille de Bourbon
Crumble Pomme/ Péche

2¢me formule

tartes, patisseries, salade de fruits,...) beurre,
mayonnaise, sauces variées, condiments, café et/ou thé (accompagné de sucre), service en thermos.

3¢me formule

Assortiments d’entrées (3-4)

Salade de Gambas

Antipasti de Légumes

Carpaccio de Beeuf, Parmesan et Roquette

Plats : 1 poisson et 1 viande

Parmentier de Canard, Jus Corsé

Dos de Cabillaud, Risotto au Lait de Coco, Crémé
de Poivron

Plateaux de Fromages

Assortiment de Desserts (2-3)
Tarte aux Abricots

Clafoutis aux Cerises

Vrai Tiramisu Italien

Assortiments d’entrées (3-4)

Aubergine Rotie a la Plancha et Feta
Tartare d” Avocat aux Crevettes

Salade de Lentilles et Magret de Canard

Plats : 1 poisson et 1 viande
Filet de Flétan aux Petits Légumes de Saison
Tajine de Sot - I'y — laisse a I’Oriental

Plateaux de Fromages

Assortiment de Desserts (2-3)

Tarte aux Poires

Finger au Chocolat

Salade Fruits Frais parfumé au Jus de Passion
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